
MENU

BAR & RESTAURANT 511

Spróbuj też naszej karty roślinnej
lub

zapytaj kelnera, które z naszych dań możemy
przyrządzić w wersji wegańskiej / wegetariańskiej.

Poinformuj obsługę o alergiach pokarmowych
lub innych ograniczeniach w swojej diecie.
Uwzględnimy je podczas przygotowywania

Twojego posiłku.

Autentyczność naszej kuchni to zamiłowanie do
czerpania z naturalnych dóbr jurajskiej natury, w tym

świeżych, lokalnych ziół, które idealnie podkreślają jej smak.

W naszych daniach znajdziesz:

macierzankę

borówkę czerwoną

rozmaryn

krwawnik

szczaw krwisty

miętę



Kuchnia inspirowana tym, co oferuje Jura.

Rozsmakuj się w winach Winnicy Białe Skały

Karta 511 to połączenie naszych klasyków 
z sezonowymi składnikami. Najlepsze warzywa, ryby, mięsa i sery
od lokalnych dostawców, doprawione świeżymi ziołami 
z jurajskich łąk. Nie mogło zabraknąć macierzanki i czerwonej
borówki, z których słynie Poziom.

Rozgość się i zasmakuj w Jurze.

Zapytaj kelnera o wina z Winnicy Białe Skały, położonej tuż przy hotelu.
Kelner dobierze odpowiednie wino do potrawy.

Aperitif
PROSECCO 125 ml

KIELISZEK SZAMPANA 125 ml

ROZMARYNOWE VODKA MARTINI 80 ml

MACIERZANKA 80 ml

 25,-

 45,-

 25,-

 20,-

 - danie regionalne

Przystawki

KALAFIOR Z WINOGRONAMI
kapary, sos ziołowy

KURKI SMAŻONE Z BOCZKIEM I DYMKĄ
zsiadłe mleko, grzanka z chleba żytniego, agrest

ŚLIMAKI OD SAKOWSKICH
duszone w białym winie, maśle i miodzie

TATAR Z POLĘDWICY WOŁOWEJ
majonez szczypiorkowy, oliwa truflowa

CHLEB I MASŁO

Sałaty

Z WĄTRÓBKĄ DROBIOWĄ
truskawki, bób , prażona cebula,
sos balsamiczny

JURAJSKA
wędzony pstrąg, jajko, pomidor koktajlowy
zielona fasolka

Z KOZIM SEREM
brzoskwinia, marynowana rzodkiewka, rabarbar, winegret

Zupy

CHŁODNIK Z BOTWINY KOZIM SEREM
karmelizowany orzech włoski

ZALEWAJKA
salsa z ogórka, puree ziemniaczane, chips z boczku

PIKANTNA ZUPA RYBNA
jesiotr, łosoś jurajski, papryka, seler naciowy

GRZANKA Z FOCCACI 
pasta z pieczonych warzyw, salsa pomidorowa

Dania główne
RISOTTO Z BOBEM 
fasolka szparagowa, mięta

PIEROGI Z PIECZONĄ GĘSIĄ
suszone pomidory, chili, szałwia, czosnek

TAGIATELLE Z JURAJSKĄ TRUFLĄ
oliwa, dymka, czosnek, natka pietruszki

PSTRĄG JURAJSKI
kuskus z nerkowcami, bób, fasolka szparagowa, 
sos pomarańczowy 

PIERŚ KACZA
kluski śląskie, kurki, brusznica

Desery
CREME BRULEE
borówka czerwona

KLUSKI LENIWE Z JAGODAMI I KOGLEM
MOGLEM

Digestive
BONEROWA 20,-

PIGWÓWKA 15,-

FONDANT CYTRYNOWY
lody bazyliowe, owoce leśne 

LODY WANILIOWE Z TRUFLĄ JURAJSKĄ


