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BAR & RESTAURANT 511



PRZYSTAWKA

GRAVLAX Z ŁOSOSIA
majonez, marynowany seler naciowy, 
granita koperkowo-ogórkowa

KREM Z MŁODEJ KAPUSTY Z KOPREM
olej dyniowy, pulpety z perliczki

ZUPA

DANIE GŁÓWNE

PIERŚ KACZA
puree z ziemniaka, dymka, smardze, brusznica,
demiglace

DESER

AMUSE-BOUCHE

PETIT FOURS

MENU
DEGUSTACYJNE

JESIOTR JURAJSKI
kopytka, szpinak, kalafior, koper

ZIELONE SZPARAGI
sos holenderski, pesto z czosnku niedźwiedziego,
orzechy nerkowca

PIEROGI Z SEREM I TRUSKAWKAMI 
bułka tarta prażona, lody waniliowe



Spróbuj też naszej karty roślinnej
lub

zapytaj kelnera, które z naszych dań możemy
przyrządzić w wersji wegańskiej / wegetariańskiej.

Poinformuj obsługę o alergiach pokarmowych
lub innych ograniczeniach w swojej diecie.
Uwzględnimy je podczas przygotowywania

Twojego posiłku.

Autentyczność naszej kuchni to zamiłowanie do
czerpania z naturalnych dóbr jurajskiej natury, w tym

świeżych, lokalnych ziół, które idealnie podkreślają jej smak.

W naszych dan�ach zna�dz�esz:

mac�erzankę

borówkę czerwoną

rozmaryn

krwawn�k

szczaw krw�sty

m�ętę


