Autentycznos$é naszej kuchnito zamitowanie do
czerpania z naturalnych dobr jurajskiej natury, w tym

$wiezych, lokalnych zidt ktére idealnie podkreslajg jej smak.
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Zapytaj kelnera, ktore z naszych dar mozemy
przyrzadzi¢ w wersji weganskiej / wegetarianskiej.
Poinformuj obstuge o alergiach pokarmowych
lub innych ograniczeniach w swojej diecie.
Uwzglednimy je podczas przygotowywania
Twojego positku.

BAR & RESTAURANT 511

MENU

POZIOM 511



Kuchnia inspirowana tym, co oferuje Jura.

Wiosenna karta 511 to polgczenie naszych klasykow z sezonowymi
sktadnikami. Najlepsze ryby, miesa, grzyby i sery od lokalnych
dostawcow doprawione ziotami z jurajskich tak.

Nie mogto zabraknac¢ macierzanki i czerwonej borowki, z ktdrych
stynie Poziom.

Rozgos¢ sie i zasmakuj w Jurze.

Rozsmakyj sic w winach Winnicy Biale Skaly.
Zapytaj kelnera o wina z Winnicy Biate Skaly, potozonej tuz przy hotelu.
Kelner dobierze odpowiednie wino do potrawy.
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PROSECCO 126ml/ 25,-
KIELISZEK SZAMPANA 125ml/ 45,-
ROZMARYNOWE VODKA MARTINI 25,-
MACIERZANKA 20,-
T, I

PRZYSTAWRKI
CHLEB | MASLO 12,-
KORZEN SELERA 39,-
pesto jurajskie, majonez weganski,
orzech nerkowca, rzepa arbuzowa
TROC FIORDOWA 48,-
marynowany arbuz, $wiezy ogorek, ponzu, kawior z arbuza
ZIELONE SZPARAGI 49,-
sos holenderski, parmezan, macierzanka, orzechy pini,
jajko poche
SLIMAKI OD SAKOWSKICH 54,-
duszone w biatym winie, masle i miodzie
TATAR Z POLEDWICY WOLOWEJ 56,-
biata rzepa, marynowane grzyby shimeji, szczypiorek,
majonez szczypiorkowy
SELEKCJA WEOSKICH WEDLIN ORAZ SEROW 90,-/2o0s
oliwki, owoc kaparowca, marynowane karczochy, grissini
WYBOR JURAJSKICH KOZICH SEROW 100,-/ 20s
I MIODOW REGIONALNYCH 60,-/10s

SALATY

CEZAR 43,-
parmezan, kurczak zagrodowy, grzanki ziotowe,
biata sardela

JURAJSKA 45 -
wedzony pstrag, jajko, pomidor koktajlowy
zielona fasolka

Z KOZIM SEREM 49,-
marynowany burak, orzechy wtoskie, zurawina,
gruszka

ZUPY

=

KREM Z BIALYCH SZPARAGOW 30,-
zielony szparag, oliwa ziotowa, prazona gryka

BULION SERWATKOWY 32,-
karmelizowany boczek, kluski twarogowe, szczypiorek,
cebula pertowa

PIKANTNA ZUPA RYBNA 35,-
jesiotr, losos$ jurajski, papryka, seler naciowy

DANIA GEOWNE

RISOTTO ZIOLOWE 48,-
chips z parmezanu, skorzonera, créeme fraiche
TAGLIATELLE Z KREWETKAMI 56,-
biate wino, szalotka, masto, limonka
PIEROGI Z PIECZONA GESIA 58,-
suszone pomidory, chili, szatwia, czosnek
GOLABEK Z BAZANTEM | KASZA GRYCZANA 68,-
kapusta kiszona, puree z pietruszki, smazone boczniaki,
prazonagryka
/= PSTRAG JURAJSKI 72,-
kus kus pertowy, emulsja maslana z ziotami,
mtoda kapusta, ricotta, sos burre blanc
PIERS KACZA 86,-
kopytka ziotlowe, zielone szparagi, puree marchewkowe
S0S z czerwonego wina
J= JESIOTR JURAJSKI 89,
puree z brokuta, polenta cytrynowa,
rzodkiewka marynowana, rabarbar, orzech laskowy
SCHAB Z KOSCIA 92,-
pieczone ziemniaczki, ogérek marynowany,
s0s z pieczonego czosnku
POLEDWICA WOLOWA 129,-
ziemniak z ogniska, szpinak,
boczniaki, sos pieprzowy
/5 PRAZONKI JURAJSKIE
Kociotek dla 2 oséb 10,-
Kociotek dla 1 osoby 60,-
Q Q
SELERCJA MIES
Podawany z sosem z zielonego pieprzu
ROSTBEF 1009/ 46,-
Sezonowany nasucho 35 dni
Cena za 100g/ minimum 300g
ANTRYKOT 1009/ 52,-
Sezonowany na sucho 35 dni
Cena za 100g/ minimum 300g
DODATRKI
Swieze salaty z oliwg 12,-
Ogdrek marynowany 16,-
Szpinak smazony z czosnkiem 16,-
Frytki z batatow 16,-
Chrupigce ziemniaki 18,-
Smazone boczniakiz czosnkiem i pietruszka 22,-
nl Rl D)
DESERY
CREME BRULEE 27,-
boréwka czerwona
SERNIKNA ZIMNO 28,-
truskawka, sorbet owocowy, ciasteczka amaretii
BEZA 30,-
krem mascarpone z mieta i limonka, rabarbar
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DIGESTIVE
BONEROWA 20,-
J2 PIGWOWKA 15,-
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